INFLUENCIA DE ADITIVOS NATURALES EN LAS PROPIEDADES DE
FILMS BASADOS EN PROTEINAS

El objetivo de este proyecto es mejorar las propiedades mecanicas y de
barrera de films para su posible aplicaciéon en envases. Para ello, se ha
utilizado proteina de soja, glicerol, y lactosa. Se ha trabajado con distintos
porcentajes de aditivos y a distintos pHs, analizandose el efecto de la
composicion y de las condiciones de preparacion del film en las

propiedades finales de los films obtenidos.

A partir de los ensayos realizados se han llegado a las siguientes

conclusiones:

¢ Aumentando el pH se consigue desnaturalizar la proteina,

obteniéndose un film homogéneo de mejores propiedades

e Se ha conseguido aumentar la flexibilidad de los films,

manteniendo los valores de tension a rotura

e La adicion de lactosa mejora tanto la permeabilidad al vapor de

agua como el angulo de contacto de los films

e La lactosa es un disacarido reductor que cuando esta en contacto
con el glicerol y se somete a altas temperaturas se oxida
produciendo cambio de color en los films, lo que podria ser un

inconveniente si los films se preparan por compresion o extrusion
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